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Budello Collagen EDIBILE 
Budello in collagene pronto all'uso ideale per 
prodotti stagionati e cotti. Alta aderenza e elasticità, 
spessore extra sottile poco sensibile al morso con 
una finitura molto simile al budello naturale. 

EDIBLE Collagen casing  
Collagen casing Ready to Use for cured and cooked 
products. High adherence and elasticity, extra thin 
wall and soft bite with a finishing very similar to 
natural casing. 

Colori - Colours: 

Caratteristiche tecnoche -Technical Sheet:

Formati e Calibri - Formats and calibers: 

- Budello dritto - Straight casing: 0 19-55 mm
- Budello curvo - Round casing:   0 24-55 mm

e 

Imaballo - Packaging: 

Scatola di cartone sigillato on busta di plastica - 
Cardboard caddy sealed in a plastic bag.  

Conservazione - Preservation: 

Tenere in luogo fresco e asciutto (tra 10-15°C e 50-70HR) lontano dalla luce del sole.
Quando una scatola di Colex viene aperta, richiudere il più ermeticamente possibile. 
Keep in a cold, dry place (between 10-15°C and 60-70% HR) away from sunlight. 
Once the box of COLEX casing has been opened, close it as hermetically as possible. 

Tubi insacco raccomandati - Recommended stuffing horns:

Calibro - Caliber 
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Filling Horns         3 

Raccomandazioni d'uso - Processing:

Generali - Genera/s: 

- Insaccare al calibro nominale.
- Istruzioni per la cottura: prima di cuocere,
asciugare e/o affumicare  a 0% HR per almeno 40 min. 

- Stuffing at nominai caliber.
- Far cooking application: drying and/or smoking stage
before cooking at 0% HR for at least 40 min
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Neutro - Colourless
Caramello - Caramel
Caramello scuro - Dark Caramel
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